‘Beleza betinense
é reconhecida

Nas (itimos dias, Petim este-

Ihéio de garotas de tode o esta-

Cacha

Acachaca Vale Verde, produzi-
ve em destaque nao somente  do. Ela chegou muito perto do da no Viandpolis, foi eleita a
pelos niimeros da segunda  tituloe teve a beleza reconhe- melhor do Brasil na categoria
economia de Minas Gerais, cida.Juliane Késsia é outra be- Extra Premium, no ranking pu-
mas também pela belezadaju-  tinense que encantou com sua blicado pela revista “Play-

ventude betinense. A harmo-

beleza e se tornou a “Garota

boy”, na edigio de agosto. A

nia das formas de garotose ga-  Super” no ditimo dia 5, Ela publicagdo avaliou 20 aguar-
rotas teni sidoreveladanocir- - desbancou 1500 participan- dentes de todo o pais.

cuito da moda. Quem ligou a  tes. Qutros dois jovens de Be- Antes desse titulo, a Vale
TV ou abriu o jornal nos dlti-  tim se destacaram nesse con- Verdeja tinha sido eleitaa me-
mos dias podever NayaneTei-  curso: Jeane Valadares Alves, thor cachaca do Brasil em
xeira, finalista do comcurso  de 18 anos, e Fernando Felipe 2007 pela mesma revista. Ago-
“Garota Fantéstica”, que con-  Duarte, de 21, que conquista- ra, ela foi considerada a me-

correu com mais de um mi-

ram o terceiro lugar.

i
Vitdrla. Entre mais de mil candidatas, |uliane & a “Garota Super” Ihar Extra Premium e ficou em

23 o dezembro de 2009
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a de Betim -
éa melhor do pais

segundo lugar na categoria ge-
ral do ranking.

Segundo o gerente geral
dafazenda e parque ecolégico
Vale Verde, Rafael Gongalves
Horta, hoje quase toda a pro-
dugdo da empresa & Extra Pre-
mium. De acordo com Horta,
desde 2007, as vendas da ca-
chaga dobraram. Atualmente
aVale Verde produz aproxima-
damente 150 mil litros por
ano. A cachaga comegou a ser
produzida em 1985.
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- Gelatina de

cachaca

Ingredientes

1 copo de cochago

2 copos de dgua

24 folhas de gelating (20 brancos
@ 4 vermelhas)

kg de agticar

1colher (de chd) de esséncia de
abacaxi

Modo de fazer

Misture o cachaga com um copo
de dguo e 0 esséncia de abacaxi e
reserve, Leve ao fogo numa
panela s folhos de gelating (que
deverdio estar picadas), o agiicar e
0 autro copo de dgua. Quando
tiver obtido uma mistura

tabuleira e ndo leve & geladeira.
Depois de 24 horas, torte o5
pedacinhos e passe-os no oglicar,
Sirva em seguida,

Asvezes,

com enor
sacrificiol
entregam
empresas
dedicacaq
competer
e seriedad

Qque deveria ser
Alestd araz
plos de homens
tregamasempn
tas vezes,ndoen
Sdo, digamo
distantes dos he
desinteressada
mento e éxito d
Pois, na verd
troem também
no trabalho didt
Assim, esteni
agradecimentg
ueles que
ik
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